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Potage au potiron

Pamplemousse Saucisson a l'ail (#)
HORS
D'CEUVRE
Salade deauvillaise* .
Chou fleur vinaigrette
(#)
Cordon bleu paurf)ierttet 'di veau Palettc:l Idt; 70;;} sauc¢4f ’;?/ Pavé cie :o‘;'ssclm dala
PLATS CHAUDS ‘orestiére able s provengale
ET
GARNITURES Petits pois, carottes Purée Riz
haricot verts
PRODUIT Camembert Brie Kiri
LAITIER Fromage blanc sucré
DESSERTS Madeleine (biscuit) Cocktail de fruits Fruit de saison Tarte alsacienne
Produit de saison i:‘ Plat sans porc Nouveauté Produit Bio

Tout ou partie de ce plat B
est composé 78 Fabrication maison Wg. Viande bovine francaise

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service I'imposent.
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Salade basque* Médaillon de surimi a
HORS B.ett.era\;fs Brlq(;ette de jus
D'CEUVRE vinaigrette orange \
= Potage a la tomate
Aé’ Jambonette de
Jambon grill, sauce Lasagnes (plat R . i ,
tomate (#) complet) voldaille farcie, Poisson pané
PLATS CHAUDS . bl Marinade aux cépes
ET Jambon de volaille,
GARNITURES sauce tomate (pour . . ]
Pommes noisettes Epinards béchamel
Choux de Bruxelles,
carottes e
. r> . .
PRODUIT Chanteneige Emmental Saint Morét
LAITIER Fromage
Blche a la Fraise Fruit de saison
DESSERTS o
Compote de pommes Fruit de saison Clémentine
Produit de saison n Plat sans porc Nouveauté AB’ Produit Bio

Tout ou partie de ce pl %) \ T4
est composé Fabrication maison é- Viande bovine francaise

Ce menu pourra étre modifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service l'imposent.



